BOISSONS / BEVERAGES

A tout moment de la journée / At any time of the day

THES & CAFES / TEA & COFFEE husasa oo
Thés Mariage Fréres / Mariage Fréres Tea

HAM
Cofe

S€

(voir notre sélection page suivante / see selection next page)

Café [ Coffee

Chocolat Chaud / Hot chocolate

SOFTS / SOFT DRINKS
Jus de fruits frais / Fresh fruit juice (20cl)
Orange, pamplemousse, ananas, citron, mangue, carotte

Orange, grapefruit, pineapple, lemon, mango, carrot

Jus de fruits classiques / Classic fruit juice (20cl)

S€

5€

BE

TE

Framboise, abricot, banane, litchi, pomme, tomate, cranberry
Raspberry, apricot, banana, litchi, apple, tomato, cranberry

Caca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zero, Sprite (33cl)
Orangina, 28 Black, Schweppes tonic, Bitter lemon (25cl)

Fetimans Ginger Ale / Ginger Beer (15cl)

EAU / WATER
Evian (33cl) / (50¢l)
Badoit rouge {33cl)
San Pellegrino (33cl)

Perrier (33cl)

7€

7E

7€

GE/TE

FE









PAUSES CHIC / GOURMET SNACK

Tous les jours a partir de 12h00 / Everyday from 12.00 pm

LES ARDOISES / ASSORTMENTS
Sélection de fromages affinés
Selection of cured chepses
Assortiment de charcuterie
Selection of cold cuts
AR
LES ENTREES / STARTERS by D ALLOY AU

Avocat et crabe en religieuse, mesclun
Avocado and crab religieuse, mixed green salad

Velouté de Saint Jacques (issues de la péche artisanale frangaise)
Scallops cream soup (origin : French artisanal fisheries)

Velouté de chitaignes au fole gras et cépes
Chesnut cream SOLD with fole gras and PCRCI

Quiche Lorraine

Quiche Lorraine

Quiche aux poireaux
Leek Quiche

AT
LES COCOTTES / POTS by D ALLOYAU

PARIS
Petits plats cuisinds et gourmands, égamment présentés dans une cocothe indiiduelle
mall defioht divhes edegantly e e infrvidiual por

Effeuillé de cabillaud et son riz noir Venere, créme de safran

Cod Effeulllé with Venere Nero rice, cream saffron sauce

Confit d'un parmentier de canard, pommes purée aux cépes et chapelure

croustillante.

Farmentier of candied duck, porcini mashed potatoes, crispy breadcrumbs

Agneau confit au razelhanout, polenta crémeuse aux olives
Confit of lamb, creamy polenta with olives

Mijotée de bar au pistou, minestrone de légumes du Sud

Fistou sea bass pot, traditional minestrone with southern vegetables

15€

14€

166

B,50¢€

B,90€

7,90€

7,80€

17€

17€

17€

19€
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PAUSES CHIC / GOURMET SNACK i

B

LES PATISSERIES / PASTRIES by DALLOYAU

Eclair au chocolat g€
Une pate & chou moelleuse garnie d'une créme légére et intense
Chocolate Eclair : a smooth chou pastry garnished with a light and intense cream

Tarte au citron 9E
Lemon Ple

Le Vrai Opéra Dalloyau 9€
Création Dalloyau 1955 - Une grande émotion en version originale
The Real Opéra - Original chocolate pastry by Dalloyau : a great emotion in its original version

Mille-fauille vanille 9
Un feuilleté aérien, craquant et délicatement caramélisé, crin d'une créme patissiére au golt délicat
de la vanille Bourbon de Madagascar

Vanilla Mille-feuille : an exquisite puff paste, crispy and delicately caramelized, garnished with a
Malagasy Bourbon vanilla-flavored cream

Douceur de fruits g
Croustillant d'un sablé breton vanille, mousse sabayon, compotée de framboises, framboises fraiches,
myrtilles fraiches, groseilles fraiches

Fruit sweetness : crispy shortbread with vanilla zabaglione, raspberry puree, fresh raspberries, fresh
blueberries, fresh currants

Croguante aux agrumes 10€
Dacquois aux amandes, confiture d'orange, crémeux a la gousse de vanille Bourbon de Madagascar,
biscuit cuiller parfumeé orange, supréme vanille aux zestes d'oranges, segments d'agrumes frais, cro-
quante amande

Citrus fruit crunch : almond Dacquoise, orange marmalade, Madagascar Bourbon vanilla cream,
orange favored biscuit, supreme vanilla cream with zest of oranges, fresh citrus segments, almond
."II'.|I.'L:J'.-i‘EI|'1|"

LES ENVIES SUCREES / SMALL DESSERTS

Salade de fruits frais o€
Fresh fruit salad

L'envie de fromage blanc nature ou coulis GE
Quark cheese plain or with fruit puree

Thé ou café macarons 7€
Tea or coffee and 3 macaroons to discover
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